
VOORGERECHTEN
 

• Scampipannetje met kokosmelk en rode curry

• Rundetartaar met Italiaanse smaken

• Quinoasalade met komijn en koriander - avocado - zongedroogde
tomaten - artisjokken

• Vitello tonnato: dungesneden roze gekookt kalfsvlees, tonijnsaus

HOOFDGERECHTEN

• Zeebaarsfilet, gekonfijte venkel, “vierge” saus, linguini

• Wijfjeseendfilet met sinaasappel, geglaceerde wortelen, gratin
dauphinois

• Tortellini met ricotta en spinazie, crème van tartufata en Parmezaanse
crème

• Lamsfilet, ratatouille van zuiderse groenten, olijventapenade,
gesauteerde kleine aardappelen

NAGERECHTEN 

• Groot kaasschotel, knapperige salade en gedroogd fruit
       * In plaats van het dessert, +5€. 
       ** Voorafgaand aan het dessert geserveerd, +10€.

• Koffietaart, al 30 jaar onze specialiteit 

• Corne d'abondance: vanille-ijs, rode vruchten, coulis van rode vruchten 

• Fraisier : amandelkoekje, vanillemousseline, aardbeien

Seizoensmenu

Een voor- ,  hoofd-,  en nagerecht :  50€ p.p.


